
 

 

 

 

 

 

一般財団法人お好み焼アカデミー（代表理事：佐々木茂喜）では、広島を訪れる外国人観光客の方に、

広島滞在中にお好み焼店に気軽に足を運んでいただき、広島の食文化を味わっていただく機会を増やそ

うと、英語対応のお好み焼ガイドなどのコミュニケーションツールやポスター、ステッカーを作成し、3

月よりお好み焼アカデミーの会員店舗を中心に配布いたします。（会員 87店舗：3月現在） 

広島を訪れる外国人の数は近年増加しており、2014 年に 104 万 7 千人

と 100万人を超えています。そのうち、5割が欧米からの旅行客で、宮島や

平和記念公園といった世界遺産を巡るルートが人気ですが、それに伴ってお

好み焼店にも外国人観光客が増え、各店舗での英語対応が急務となっていま

した。 

そこで、今回作成したお好み焼ガイドでは、注文時にお店の方と外国人観

光客の方が指差しで希望を伝えたり、やりとりができるよう英語とイラスト

で食材などをわかりやすく表示しています。また、来店促進の店外用ステッ

カー（上図）やポスターを作成し、お好み焼を解説する英語版 webサイトもオープンしました。 

来広の機会に、広島で育った食文化であるお好み焼の歴史を知り、ソウルフードで元気になっていた

だきたいとの思いを込めて、広島お好み焼をより楽しめるインバウンド対応を強化してまいります。 

 

▼会員店舗を中心に配布する、英語コミュニケーションツールの一部 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜インバウンド＞外国人観光客のご来店を促進 

お好み焼店様の英語対応をサポート！ 

「OKONOMIYAKI GUIDE」を作成・配布 
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English Web Site 
広島お好み焼の歴史や

材料を英語で解説。

Youtubeや instagram

動画でもお好み紹介。 
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